
 

Lunches 
 

Montag, 14. April bis Freitag, 18. April 2025 

 
11.30 bis 14.00 Uhr 

 
Businesslunch 3 Gänge 78.- 

Kleiner Businesslunch 3 Gänge 67.-  
(Salat oder Suppe als Vorspeise, Hauptspeise und Dessert gleich) 

 
 

 

 

 
 

 

Bon appétit 
 

 

 



 

Businesslunch 
 

Lundi 
Risotto 

Concombre / Betterave Rouge / Pecorino  

Risotto  
Gurken / Rande / Pecorino  

 

Sandre d’Estonie  

Asperge Verte / Pomme de Terre / Fenouil  

Zander 
Grüner Spargel / Kartoffel / Fenchel 

 

Citron / Menthe / Noisette  

Zitrone / Pfefferminze / Haselnuss 
 

Mardi 
Œuf Parfait  

Asperge / Morille / Ail des Ours  

Perfektes Ei 
Spargel / Morchel / Bärlauch  

 

Filet de Veau  

Risotto / Noix de Coco / Petits Légumes  

Kalbsfilet  
Risotto / Kokosmilch / Kleines Gemüse 

 

Fraise / Rhubarbe / Verveine  

Erdbeere / Rhabarber / Verveine  
 

 

Mercredi 
Raviolis de Bœuf  

Matignon de Légumes / Raifort / Poireau  

Ravioli vom Rind 
Gemüse “Matignon” / Meerrettich / Lauch  

 
Saint Pierre du Portugal   

Artichaut / Epinard / Curry  

St. Pierre 
Artischocke / Spinat / Curry  

 

Noix de Coco / Basilic Thai / Fleur d’Oranger  

Kokos / Thai Basilikum / Orangen-Blüten 
 
 



 

 

Jeudi 
Homard / Crevette du Vietnam   

Pâte à Won tong / Lait de Coco / Légumes Asiatique  

Hummer / Krevette  
Won Tong Teig / Kokosmilch / Asiatische Gemüse  

 
Médaillon de Veau  

Chou Rouge /Pomme de Terre / Estragon 

Medaillon vom Kalb  
Rotkraut / Kartoffel / Estragon 

 
Pomme / Fenouil / Amande  

Apfel / Fenchel / Mandel 
 

 
 

Vendredi 
Karfreitag (geschlossen) 

 
 

 

 
 

 

Arbeitslunch 
 
 

 

Menu Arbeitslunch pro Person CHF 40.- 

 

Das Menü wird individuell zusammengestellt, je nach Angebot. 
 
 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 



 

Hinweise 

 

Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere Lieferanten das Fleisch aus 

den folgenden Ländern: 

 

Rindfleisch    Schweiz, Irland 

Kalbfleisch    Schweiz 

Schweinefleisch   Schweiz 

Lammfleisch   Schweiz, Irland 

Poulet    Schweiz, Frankreich  

Übriges Geflügel   Schweiz, Europa 

Kaninchen    Schweiz, Ungarn 

Wild und Wildgeflügel  Schweiz, Europa 

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa 

 

*«Kann mit nichthormonellen Leistungsfördern, wie Antibiotika, erzeugt 

worden sein.» 

 

 

 

Ihr Catering-Team vom «Aux trois clés» 

 

UBS Aux trois clés 

Aeschenvorstadt 1 4051 Basel 

T +41 61 288 91 39, F +41 61 288 65 42 

aux-trois-cles@zfv.ch 

Ein Betrieb der ZFV-Unternehmungen, zfv.ch  
 


