BUROLUNCH

27. Januar bis 31. Januar 2025

SALATE | SALADS

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Senf-Honig-Dill Dressing
Leaf salad with italian, french or mustard honey dill dressing

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice

Pouletbriistchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP

Carpaccio vom Weide Rind | Parmesan | Rucola | Tomate | Balsamico
Beef carpaccio | parmesan | rocket salad | tomato | balsamic vinegar

Zander Tatar | Gurke | Affila | Dill | Buttermilch | Mango | Engelshaar
Pike perch tartare | cucumber [ affila | dill | buttermilk | mango | angel hair

Riiebli-Ingwer Suppe | Jaipur Curry | Yuzu | Papadam (vegan)
Carrot ginger soup [ jaipur curry [ yuzu | papadam

Waldpilzcreme Suppe | Thymian | Roggencroiitons | Creme Fraiche
Wild mushroom soup | thyme [ rye croutons | créme fraiche

Consommé vom Ochsenschwanz | Griessnocke | Karotte
Oxtail consommé | semolina dumpling [ carrot

HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Tempura Gemiise

Couscous Perlen | Sojasprossen | Chili Espuma | Koriander | Shiitake
Tempura vegetables

Couscous pearls | soy bean sprouts | chili espuma | coriander | shiitake

Gebratener Pulpo

Caponata | Kapern | Taggiasca Oliven | blaue Kartoffeln | Kapuzinerkresse | Zitrusschaum
Fried pulpo

Caponata | capers | taggiasca olives | blue potatoes | nasturtium [ citrus sauce

Gebratene Entenbrust

Topinambur | Stachys | Radieschen | Gurke | Rotweinjus
Roasted duck breast

Jerusalem artichoke | “Stachys” | radish [ cucumber | red wine jus

DESSERT

Tahiti Vanille Creme Briilée | Feigen | Nougat | Baumnuss
Tahiti vanilla créme briilée | figs | nougat | walnut

Kleine Auswahl von Rohmilchkdse | hausgemachtes Friichtebrot | Senffriichte | Pekanniisse

Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, konnen Sie uns gerne anrufen
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Miinzhof-Team

Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Miinzhof-Team

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwsSt. und Lieferung im Gebdude der Bahnhofstrasse 45
Pulpo: Atlantik | Rind/Poulet/Zander: Schweiz | Ente: Frankreich | Brot-und Backwaren: Schweiz

Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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