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ALLES IST 
MÖGLICH! 
___________________________________________ 

 

 

Sei es eine kleine, feine Kaffeepause, 

ein kreativer Stehlunch, ein gediege-

ner Apéro oder eine ausgelassene 

Feier mit Ihren Arbeitskollegen: Wir 

freuen uns, Sie bei der Planung und 

Durchführung Ihres Anlasses zu 

unterstützen. Gerne stellen wir für 

Sie das passende Angebot zusammen 

und setzen auch aussergewöhnliche 

Wünsche in die Tat um. Ganz nach 

dem Motto: Alles ist möglich! 

 

Ihr ZFV-Team vom  

Restaurant Luminis 
 

 

 

___________________________________________ 

Kontakt 
Restaurant Luminis 

SBFI Campus 

Einsteinstrasse 2 

3003 Bern 

T +41 31 351 00 09 

luminis@zfv.ch 

www.zfv.ch/luminis 

 

Betriebsleiter: Bernhard Wyss 

___________________________________________ 
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Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. | Prices in CHF incl. VAT 

 Restaurant Luminis 

 Cateringangebot 1 

SITZUNGS-
ZIMMERSERVICE 
___________________________________________ 

 

 

Getränke und Zubehör   

Kaffee in der Thermoskanne  100 cl 20.00 

Tee in der Thermoskanne  100 cl  20.00 

Orangensaft in Karaffe 100 cl 5.00 

Süssmost vom Öschberg 100 cl 10.00 

Henniez mit / ohne Kohlensäure 150 cl 2.20 

WFW Karaffe mit / ohne Kohlensäure 100 cl 2.20 

Plastikbecher 50 Stück 10.00 

   

Backwaren   

Buttergipfel Stück 1.70 

Laugengipfel Stück 1.70  

Fitnessgipfel Stück 1.70 

Pausenbrötchen Stück 2.20  

Weggli Stück  1.70  

Kürbiskernbrötchen Stück 2.50  

Fitnessbrötchen Stück 2.50  

Ragusa Gipfeli Stück 2.50 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

Früchte   

Früchte saisonal Stück 1.00 

Früchtespiesschen Stück 3.50 

   

Süsses   

Fruchtwähe Stück 5.20 

Trockenstückli Stück 2.50 

Mini-Schokoladen assortiert Stück 1.40 

Mini-Ragusa hell, dunkel, caramel Stück 1.70 

Tagesdessert  Stück 2.50 

   

Salziges   

Salznüssli  500 g 6.50 

Salzstangen 32 g 8.50 

Chips Paprika 280 g 8.50 

Grissini   250 g 8.50 

   

   

   

   

  



 

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. | Prices in CHF incl. VAT 

 Restaurant Luminis 

 Cateringangebot 2 

APÉRO-
KREATIONEN 
___________________________________________ 

 

 

Kalte Häppchen   

Oliven mit getrockneten Tomaten 100 g 5.00 

Bruschetta  
mit Oliventapenade, Basilikumpesto 

Stück 2.00 

Tomaten-Mozzarellaspiesschen Stück 3.50 

Antipastispiesschen Stück 3.50 

Gemüse zum Dippen  
mit verschiedenen Saucen 

1000 g 25.00 

   

Mini-Salate   

Lachstatar mit Pumpernickel Stück 3.50 

Saisonsalat mit Trockenfleisch Stück 3.50 
   

Canapés und Sandwiches   

Belegtes Brötchen belegt nach Wahl Stück 4.50 

Partysandwich Füllung nach Wahl Stück 4.00 

Lunchsandwich Füllung nach Wahl Stück 6.00 

   

Käse- und Fleischplatten   

Hobelkäse gerollt 1000 g 90.00 

Käseplatte mit (Halb-) Hartkäse 1000 g 55.00 

Fleischplatte mit Charcuterie 1000 g 55.00 

Fleischplatte mit Trockenfleisch 1000 g 69.00 

   

   

 
 
 

 
 

Warme Häppchen   

Pouletspiesschen mit Chili-Dipsauce Stück 3.50 

Mini-Chäschüechli Stück 2.50 

Mini-Schinkengipfel Stück 2.50 

Jalapeños mit Erbsen Guacamole Stück 2.50 

Datteln im Speckmantel Stück 2.50 

Samosas mit Chilisauce Stück 2.50 

Falafel mit Tzatzikisauce Stück 2.00 

   

Saisonale Spezialitäten   

Gazpacho Portion 3.50 

Birchermüesli 1000 g 20.00 

Nidelkuchen Blech, 32 cm Stück 25.00 

Melone mit Rohschinken  Stück 3.50 

Spargelbündel mit Rohschinken Stück 3.50 

Roastbeef mit Tartarsauce 1000 g 69.00 

   

Spezialbrote   

Brotkorb gemischt 1000 g 15.00 

Butterzopf 1000 g 18.00 



 

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. | Prices in CHF incl. VAT 

 Restaurant Luminis 

 Cateringangebot 3 

GETRÄNKE 
___________________________________________ 

 

 

Mineralwasser und Süssgetränke  

WFW Karaffe mit / ohne Kohlensäure 100 cl 2.20 

Henniez mit / ohne Kohlensäure PET, 150 cl  2.40 

Henniez mit / ohne Kohlensäure PET, 50 cl 1.80 

Ramseier Apfelschorle  PET, 50 cl 2.80 

Coca Cola Original, Zero  PET, 50 cl 3.00 

Eistee hausgemacht PET, 50 cl 2.50 

Rivella rot, blau  PET, 50 cl 3.00 

Red Bull Dose 3.20 

   

Fruchtsäfte   

Orangensaft in Karaffe 100 cl 5.00 

Süssmost vom Öschberg 100 cl 10.00 

   

Bier   

Boxer Bier Old 33 cl 4.00 
   

Hausspezialitäten   

Bowle hausgemacht, ohne Alkohol 100 cl 15.00 

Bowle hausgemacht, mit Alkohol 100 cl 19.00 

Punsch nach Wahl ohne Alkohol 100 cl 15.00 

Glühwein hausgemacht, mit Alkohol 100 cl 25.00 

 

WEINE 
___________________________________________ 

 

 

Weisswein und Prosecco   

Petite Arvine « Soleil d`Or » AOC 
Imesch Vins, Sierre 

75 cl 30.00  

Heida « Soleil d`Or » AOC 
Imesch Vins, Sierre 

75 cl 30.00  

Chasselas Frauenkopf AOC 
Weingut Frauenkopf, Twann 

75 cl 30.00  

Prosecco    75 cl    25.00 

 

Rotwein   

Cornalin « Soleil d`Or » AOC 
Imesch Vins, Sierre 

75 cl 30.00  

Pinot Noir/ Malbec AOC 
Weingut Frauenkopf, Twann 

75 cl 30.00  



 

Preise in CHF inkl. gesetzl. MwSt. | Prices in CHF incl. VAT 

 Restaurant Luminis 

 Cateringangebot 4 

HINWEISE 
___________________________________________ 

 

Bestellung 
Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens drei 

Tage im Voraus zu. 

 

Personalzuschlag 
Findet ein Anlass ausserhalb der regulären 

Öffnungszeiten statt, werden die Mitarbeitenden 

nach Aufwand verrechnet. Es gelten folgende 

Stundenansätze: 

 

Bedienung Stunde 55.00 

 

Material 
Beim Bezug von Speisen und Getränken sind 

Geschirr und Besteck im Preis inbegriffen. Des 

Weiteren gelten folgende Konditionen: 

 

Geschirr und Besteck  Stück 0.50 

Grossgeschirr Stück 5.00 

Tischsets  nach Aufwand 

Dekoration  nach Aufwand 

Technische Hilfsmittel  nach Aufwand 

 

Zapfengeld 
Für selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-

Mitarbeitende ausgeschenkt, gekühlt oder bereit-

gestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF 12.00 

pro 75 cl-Flasche verrechnet. 

 

Inhaltsstoffe und Allergene 
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen können 

Sie sich telefonisch während der Öffnungszeiten 

oder per Mail an unser Fachpersonal wenden. 

 

 

 

 

 

 

 

 

DEKLARATION 
___________________________________________ 

 

Unsere Philosophie in der Küche 
Wir kochen frisch vor Ort, arbeiten mit regionalen 

Lieferanten zusammen und geben beim Einkauf 

ökologisch sinnvoll produzierten und fair 

gehandelten Lebensmitteln den Vorzug. 

 
Von hier kommt unser Fleisch 
Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere 

Lieferanten das Fleisch aus den folgenden Ländern: 

 
Rindfleisch Schweiz 

Kalbfleisch Schweiz 

Schweinefleisch Schweiz 

Lammfleisch Schweiz, Europa 

Poulet Schweiz 

Übriges Geflügel Schweiz, Europa 

Wild Schweiz, Europa 

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa 

 

Fisch aus nachhaltigem Fischfang 
Unser Fisch stammt aus nachhaltigem Fang. Die 

Herkunft kann je nach Beschaffungskanal variieren. 

Gerne geben wir auf Nachfrage hin detailliert 

Auskunft. 

 
Eier 
Wir beziehen unsere Eier ausschliesslich aus 

Schweizer Freilandhaltung. 
 

 

AGB 
___________________________________________ 

 

 

Unsere AGB finden Sie unter zfv.ch/agb. 

https://zfv.ch/de/allgemein/agb

	CATERINGANGEBOT
	           Restaurant Luminis

	ALLES IST MÖGLICH!
	INHALTSVERZEICHNIS
	Sitzungszimmerservice 1
	Apérokreationen 1
	Getränke 3
	Weine 3
	Hinweise 4
	Deklaration 4
	AGB 4

	SITZUNGSZIMMERSERVICE
	APÉROKREATIONEN
	GETRÄNKE
	WEINE
	DEKLARATION
	HINWEISE
	AGB

