
BÜROLUNCH 
 

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, können Sie uns gerne anrufen 
T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Münzhof-Team 
Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Münzhof-Team 
 
Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebäude der Bahnhofstrasse 45 
Entenbrust: Frankreich | Heilbutt: Atlantik | Kalb: Schweiz | Brot-und Backwaren: Schweiz  
Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

07. Oktober bis 11. Oktober 2024 
 

 

SALATE | SALADS 

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Gewürz-Zwetschgen Dressing 9 
Leaf salad with italian, french or spiced plum dressing 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 12 | 18 
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice 

Pouletbrüstchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 25 
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads 
 

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP 

Geräucherte Entenbrust  
Preiselbeeren | Piemonteser Haselnuss | Crisp Salat | Leinöl                                                                      24                                                                      
Smoked duck breast | cranberries | Piedmont hazelnut | crisp salad | linseed oil                    
  

Rinderbäckchen Ravioli  
Tomate | Grand Cru Schokoladen Jus | Salbei | Kartoffelknusper  24 
Beef cheek ravioli | tomato | Grand Cru chocolate jus | sage | potato crisp 
  
Kohlrabi–Kartoffelsuppe | Embracher Trüffel | Crème fraîche | Sauerteigbrot 9 | 15 
Turnip potato soup | “Embracher” truffle | crème fraîche | sourdough bread  
 

Schaumsuppe vom Muskatkürbis | Amarettocreme | Kürbiskerne | steirisches Kernöl 9 | 15 
Muscat pumpkin soup | amaretto cream | pumpkin seeds | Styrian pumpkin seed oil 
 

Tomaten Kokossuppe | Red Curry | grüne Reis-Flakes 9 | 15 
Tomato coconut soup | red curry | green rice flakes 

 

HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES  

Bergkartoffel-Gnocchi 
Steinpilze | Babyspinat | Peperoniperlen | Haselnussschaum 32 
Mountain potato gnocchi | porcini mushrooms | baby spinach | pepperoni pearls | hazelnut sauce  
 
In Baumnussöl gegartes Heilbuttfilet 
Bunte Linsen | Lauch | Cima di Rapa | Zitronenschaum                                                                             44 
Halibut fillet cooked in walnut oil | colorful lentils | leek | cima di rapa | lemon sauce          
 
Rosa gebratenes Kalbskotelett  
Sirten-Kräuterbutter | Tessiner Rahmpolenta | grillierter Kürbis | Brunnenkresse                                      46 
Pink roasted veal cutlet  
“Sirten” herb butter | Ticino cream polenta | grilled pumpkin | watercress       
  
DESSERT  
 

“The Pearl” 
Dessert Interpretation von der Schwarzwälder Kirschtorte 16 
“The Pearl” | dessert interpretation of the black forest cake 
 
Kleine Auswahl von Rohmilchkäse | hausgemachtes Früchtebrot | Senffrüchte | Pekannüsse 16 
Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans 


