
BÜROLUNCH 
 

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, können Sie uns gerne anrufen 

T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Münzhof-Team 

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebäude der Bahnhofstrasse 45 

Jakobsmuschel: Frankreich | Seezunge: Atlantik | Lamm: Schweiz 

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  

24. Juni bis 28. Juni 2024 
 

 

SALATE | SALADS 

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Buttermilch-Limetten-Dill-Dressing 9 

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl 12 | 18 

Pouletbrüstchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten 25 

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP 

Antipasti Variation “Münzhof” 

Gefüllte Oliven | Jamon Serrano | halbgetrocknete Tomaten | Parmesan | Focaccia 24 

Tatar von Jakobsmuschel und Kalbsfilet 

Wachtelei | Miso Schaum | Koriander | Chili                                                                                               24 

Hummerbisque | Green Shell Muschel | Melonenperlen 9 | 15 

Karotten-Orangensuppe | Orangenfilet | Sesam | Frühlingslauch 9 | 15 

Erbsenschaumsuppe | Minze | St.James Lachs No.1 9 | 15 

HAUPTGÄNGE | MAIN COURSES  

Hausgemachte Oliven-Bergkartoffelgnocchi 

Burratina | Basilikum | Macadamianüsse | Cherrytomaten Sugo 32

 

Gefülltes Seezungenröllchen 

Safran Sauce | geröstete Kartoffeln | grüner Spargel | Wassermelone 44 

Rosa gebratener Rücken vom Weidelamm 

Gewürzreis | Bimi-Broccoli | Granatapfel | Aprikose | Ayvar 46 

DESSERT  
 

Zweierlei von Passionsfrucht | Mango-Cashew Salat | Schokolade 16 

Kleine Auswahl von Rohmilchkäse | hausgemachtes Früchtebrot | Senffrüchte | Pekannüsse 16 


