BUROLUNCH

24. Juni bis 28. Juni 2024

SALATE | SALADS

Kleiner Blattsalat mit Italian, French oder Buttermilch-Limetten-Dill-Dressing
Leaf salad with italian, french or buttermilk lime dill dressing

Gemischter Salat mit Dressing nach Wahl
Mixed vegetable and leaf salads with dressing of choice

Pouletbriistchen auf grossem gemischtem Salat mit Rohkost- und Blattsalaten
Slices of chicken breast with raw vegetable and leaf salads

VORSPEISEN - SUPPEN | STARTERS - SOUP

Antipasti Variation "Miinzhof"

Gefiillte Oliven | Jamon Serrano | halbgetrocknete Tomaten | Parmesan | Focaccia
Antipasti variation "Miinzhof"

Stuffed olives | Serrano ham | semi-dried tomatoes | parmesan cheese | focaccia

Tatar von Jakobsmuschel und Kalbsfilet
Wachtelei | Miso Schaum | Koriander | Chili
Tartare of scallop and veal

Quail egg | miso [ coriander | chili

Hummerbisque | Green Shell Muschel | Melonenperlen
Lobster bisque [ green shell mussel | melon pearls

Karotten-Orangensuppe | Orangenfilet | Sesam | Friihlingslauch
Carrot orange soup | orange fillet | sesame seeds | spring leek

Erbsenschaumsuppe | Minze | St.James Lachs No.1
Pea cream soup | mint | St.James salmon No.1

HAUPTGANGE | MAIN COURSES

Hausgemachte Oliven-Bergkartoffelgnocchi

Burratina | Basilikum | Macadamianiisse | Cherrytomaten Sugo
Homemade olive and mountain potato gnocchi
Burratina | basil | macadamia nuts | cherry tomato sugo

Gefiilltes Seezungenrdlichen

Safran Sauce | gerGstete Kartoffeln | griiner Spargel | Wassermelone
Stuffed sole roll

Saffron sauce | roasted potatoes | green asparagus | watermelon

Rosa gebratener Riicken vom Weidelamm

Gewdirzreis | Bimi-Broccoli | Granatapfel | Aprikose | Ayvar
Pink roasted saddle of lamb

Spiced rice | bimi broccoli | pomegranate [ apricot | ayvar

DESSERT

Zweierlei von Passionsfrucht | Mango-Cashew Salat | Schokolade
Two kinds of passion fruit | mango-cashew salad [ chocolate

Kleine Auswahl von Rohmilchkdse | hausgemachtes Friichtebrot | Senffriichte | Pekanniisse
Small selection of raw milk cheese | homemade fruit bread | fruit mostarda | pecans

Falls Sie einen besonderen Wunsch haben, kdnnen Sie uns gerne anrufen

TO4L4 234 99 32, Melanie Dannenfeld und das Miinzhof-Team
Please do not hesitate to contact us for any special wishes T 044 234 99 32, Melanie Dannenfeld and the Miinzhof-Team

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. gesetzlicher MwSt. und Lieferung im Gebdude der Bahnhofstrasse 45
Jakobsmuschel: Frankreich | Seezunge: Atlantik | Lamm: Schweiz
Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslgsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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