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@ Die Gastranomieg




ALLES IST
MOGLICH!

Ob eine kleine, feine Kaffeepause,
ein kreativer Stehlunch, ein
gediegener Apéro oder eine aus-
gelassene Feier: Wir freuen uns, Sie
bei der Planung und Durchfiihrung
Ilhres Anlasses zu unterstiitzen.
Gerne stellen wir flir Sie das
passende Angebot zusammen und
setzen auch aussergewdhnliche
Wiinsche in die Tat um. Ganz nach
dem Motto: Alles ist moglich!

lhr ZFV-Team vom
SBB Restaurant Westlink
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GUT VERPFLEGT
DURCH DEN TAG

Kick Start pro Person  7.50
1 Kaffee oder Tee

1 Mineralwasser 50 cl

1 Fairtrade-0Orangensaft 33 cl

1 Butter-, Laugen- oder

Rusticogipfel

1 saisonale Frucht

Morgenpause «Mini-WestLink» pro Person 5.10
bestellbar ab 5 Personen

Mini-Brotkorb mit Mini-Maisbrétli,

Mini-Nussbrotli, Mini-Nuss-Stange,
Mini-Schoggi-Croissant

Fruchtspiessli und Siisse Mini-

Spiessli (Brownie, Berliner und

Nussecke)

Brain-Food fiir den Morgen
verschiedene Mini-Schdggeli (3 Stk. p.

Pers.)

Power Zniini / Zvieri Portion 7.50
Fleischkdse im Biirli mit Senf

1 Rivella Rot

Zvieri pro Person  8.50

1 Kaffee oder Tee

1 Mineralwasser 50 cl

1 Fairtrade-0Orangensaft 33 cl
1 Cake

1 Frucht

SBB Zvieri pro Person 10.50
1 Kaffee oder Tee

1 Mineralwasser 50 cl

1 Fairtrade-0rangensaft 33 cl

1 Cake

1 Fruchtspiess mit Pfefferminze

1 Weckglas klein
Dorrfriichte und Niisse
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Vitamin und Co.

Saisonfriichte-Abo pro kg
Wir liefern frische Saisonfriichte direkt ins
Biiro, im Gebdudekomplex WestLink

kostenfrei.

Saisonale Frucht

z.B. Apfel, Banane, Birne gross
Saisonfriichte geschnitten 150g
Smoothies

Ginger-Boost, Orange, Green, Exotic

Smoothie 25
Smoothie in der Literflasche Flasche

Gipfel und Brotchen

Butter-, Laugen-, Rustico-, Mini
Vollkorngipfel Gross
Semmel, Weggli, Biirli, Vollkorn- Stiick
oder Mehrkornbrdtchen

Spezialbrotchen Stiick

Nuss-, Laugen-, Sonnenblumen-,
Maisbrotchen,

Brioche Stiick
Butterbrezel klein Stiick
Mandelgipfel, Nussgipfel oder Stiick
Schoggigipfel

Laugen-Butterbrezel Stiick

Aus dem Glas, 160 ml

Birchermiiesli im Weckglas Stiick
auch vegan erhdltlich

Overnight Oats mit Beeren Stiick
Brainfood

Joghurt-Himbeer-Muffin Stiick
Nuss-Trockenfriichtemischung Stiick
Powerriegel Stiick

4.80

0.80
3.90

4.50
17.00

1.10
1.40
1.40

1.80

2.30
2.00
2.80

3.00

2.70

2.70

2.80
3.50
2.50



FRISCH
GEFULLTE
SANDWICHES

Partybrotchen

Semmel mit Pastrami Stiick
Nussbrotchen mit Greyerzer Stiick
Biirli mit Fleischkase Stiick
Biirli mit Salami Stiick
Weizenbrotchen mit Rauchlachs Stiick
Nussbrotchen mit Blindnerfleisch Stiick
Semmel mit Rohschinken Stiick
Crusta mit Roastbeef Stiick
SBB Sandwich

Weggli Salami Stiick
Sandwichbroétli mit Kase Stiick
Semmeli mit Schinken Stiick
Sandwich Traditional

Hausbrot mit Buureschinken Stiick
Hausbrot mit Fleischkdse Stiick
Hausbrot mit Salami Stiick
Hausbrot mit Greyerzer Stiick
Sandwich Creative

Baguettino mit Rohschinken Stiick
Knusperli Pastrami Stiick
Rustico mit Roastbeef Stiick
Bagel mit Rauchlachs Stiick
Sandwich XXL

Wadhlen Sie Rustico- oder helles Baguette

/2 Baguette mit Schinken Stiick
/2 Baguette mit Salami Stiick
/2 Baguette mit Thon Stiick
/2 Baguette mit Kdse Stiick
/2 Baguette mit Tomate- Stiick
Mozzarella

/2 Baguette mit Schinken Stiick
/2 Laugenstange mit Salami Stiick
/2 Laugenstange mit Kdse Stiick
/2 Laugenstange mit Schinken Stiick
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2.80
2.80
2.80
2.80
3.80
3.80
3.80
3.80

3.50
3.50
3.50

4.50
4.50
4.50
4.50

5.50
5.50
5.50
5.50

7.50
7.50
7.50
7.50
7.50

7.50
7.50
7.50
7.50

Wraps hausgerollt
Auf Anfrage Portion 6.50

/2 Portion 3.50

Hausbrote ganz gross

Pain Surprise

32 Brotchen mit gemischten Fiillungen
fiir Vegetarier und Fleischliebhaber
Fiir 10 Personen

Stiick 89.00

Riesen-Laugenbrezel Classic Stiick 56.00

Buureschinken, Salami, Fleischkdse, Brie,
Tomaten-Mozzarella

Apéro fiir 20 Personen

Imbiss fiir 10 Personen

Riesen-Laugenbrezel Creative Stiick 60.00

Rohschinken, Biindnerfleisch, Roastbeef,
norwegischer Rauchlachs

Apéro fiir 20 Personen

Imbiss fiir 10 Personen

Halbmeter-Laugenpriigel Stiick 28.00

mit verschiedenen Fiillungen
zum selber Schneiden
Fiir 5 Personen

Meterbrot Traditional Stiick 54.00

mit Buureschinken, Salami, Thon,
Weichkdse, Kase, Fleischkdse
Apéro fiir 15 Personen

Imbiss fiir 10 Personen

Meterbrot Creative Stiick 58.00

mit Rohschinken, Biindnerfleisch,
Roastbeef, norwegischer Rauchlachs,
Apéro fiir 15 Personen

Imbiss fiir 10 Personen



SANDWICH-

LUNCHES

Sandwich-Lunch Express

L assortierte Partybrotchen

gefiillt mit Salami, Hinterschinken,
Krauterfrischkdse, Brie

Sandwich-Lunch Standard

5 assortierte Partybrdtchen
gefiillt mit Salami, Buureschinken,
gerducherte Trutenbrust, Fleischkdse,
Krauterfrischkdse, Avocado-Tomate

Tagesdessert

Sandwich-Lunch Premium

5 assortierte Partybrotchen
gefiillt mit:

Biindnerfleisch, Salami, Hinterschinken,
gerducherte Trutenbrust, Pastrami, Pulled

Pork, norwegischer Rauchlachs,
Krauterfrischkdse, Avocado-Tomate

Fruchtspiess, Saisonsalat und
Tagesdessert im Weckglas
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pro Person 11.90

pro Person 15.50

pro Person 19.50

Dazu im Weckglas, 160 ml
Salzig

Cole slaw

Caesar Salad mit Parmesan
mit Poulet

Kartoffelsalat mit Speck
Scharfer Rindfleischsalat
Taboulésalat mit Minze
Pouletsalat

mit Apfel und rosa Pfeffer
Tomatensuppe mit Basilikum
Kartoffel-Lauch-Suppe

Siiss

Gebrannte Creme

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Tobleronemousse mit Krokant
Caramelkopfchen mit Rahm
Petit Fours

Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

2.80
3.80

2.80
3.80
2.80
3.80

3.50
3.50

2.80
2.80
2.80
2.80
1.90



LUNCH-PACK

Alles ready «to go»

Inklusive Besteck, Serviette, und Erfrischungstuch
verpackt im Papier-Sack zum mitnehmen
Lunchpaket «complete» pro Sack 15.00
ein Mineral 50 cl PET, Blattsalat

im Shaker, Brownie, Saisonfrucht

und 1/2 Baguette-Sandwich

verpackt (Kase, Salami oder

Schinken),

Lunchpaket «easy»

ein Mineral 50 cl PET,
Tischgebdck, Saisonfrucht,
Serviette und 1/2 Baguette-
Sandwich verpackt (Kdse, Salami
oder Schinken)

pro Sack 11.90
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PLATTEN

Zu unseren Platten servieren wir lhnen Hausbrot
unserer Hausbackerei Kleiner, Butter, Senf (wo es

passt) und Gemiise.

Buure-Platte
Ofenfleischkdse, Buureschinken,
Salami, Schiiblig und Bergkdse

Luxus

Roastbeef, Biindnerfleisch,
Blindner Rohschinken, Salsiz
und Bergkdse

Schweizer Kase

Regionale Kdsesorten, weich,
halbhart, hart und frisch mit
Trockenfriichten und Niissen

Vegan

Getrocknete Tomaten,
Siisskartoffelchips mit
Avocadodip, Humus, Antipasti,

Oliven und Fladenbrot
ohne Hausbrot, Butter und Senf

Rohkost

Saisonale Gemiisesticks mit
verschiedenen Dips, Radieschen,
Fleur de sel und Friichtespiessen

pro Person 9.00
100 g

pro Person 11.50
100 g

pro Person 8.00
100 g

pro Person 8.00
100 g

pro Person 7.00
100 g



»y

APERO

Zum Knabbern
Blatterteiggebadck

bestreut mit Sesam, Paprika und Kdse
Frisch gerostete Nussmischung
Cashew und Mandeln

Marinierte Oliven

Zweifel Chips

Paprika und Nature

Tortilla Chips

mit Guacamole und Tomatensalsa

Knackige Gemiisestangen
mit zwei Dip

Genuss im Glas, 160 ml
Bestellbar ab 10 je Sorte

Siedfleischsalat

mit Cornichons und Zwiebeln
Scharfer Thai-Rindfleischsalat
Taboulésalat

mit Pinien, Sultaninen und Minze
Caesar Salad mit Parmesan
mit Poulet

Tom Kha Gai

scharfe Kokossuppe mit Poulet und Pilzen
Tomatensuppe mit Basilikum
Ofenfleischkdse

mit lauwarmem Kartoffelsalat

2 knusprige Crevetten

mit Avocadosalat
Parmesanrisotto

mit Pilzen

Ofengemiise

mit Feta und Rosmarin
Crevettencocktail

mit Bldtterteig-Twister

Cateringangebot Seite 6
SBB Restaurant Westlink

100 g
100 g

100 g
100 g

100 g

Portion

Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

6.70

4.70

4.70
3.50

5.00

3.00

3.80

3.80
2.80

3.80

3.80

3.50
4.50

4.50

4.50

4.50

4.50

Kalte Happchen

Bestellbar ab 10 je Sorte

Gebrochener Parmesan,
marinierte Oliven, Cherrytomaten
und Brotwiirfel

Crostini mit Rindstatar
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen
Trauben-Kase-Spiesschen
Melone-Rohschinken-Spiesschen

Crostini
mit Lachs, Tomate, Aubergine und Oliven

Warme Happchen

Bestellbar ab 10 je Sorte
Mini-Schinkengipfel
Mini-Kdsekiichlein
Mini-Lauchkiichlein

Mini-Hot Dog mit Chili-Griller
mit Senf

Mini-Rindshamburger
Rindfleischbalichen an
Paprikasauce

Pouletspiessli mit Erdnusssauce
Mini-Friihlingsrollen

mit Sweet&Sour-Sauce

Samosa mit Sweet-Chili-Sauce
Chili-Cheese-Poppers

Mini- Falafelburger
Mini-Pizzakiichlein Margherita
oder Prosciutto
Frischkdse-Ravioli an salbeibutter
Pflaume im Speckmantel, lauwarm

Portion

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

pro Person

L Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
2 Stiick

Stiick
2 Stiick
Stiick
Stiick

Portion
Stiick

4.70

3.20
2.50
3.50
3.50
9.80

2.80
2.80
2.80
3.50

3.50
2.80

3.50
3.50

2.50
2.50
3.50
2.50

2.00
2.80



KLEINE APERO-
ARRANGEMENTS

Stehlunches richten wir ab 15 Personen aus. Haben
Sie einen besonderen Wunsch? Gerne stellen wir
lhnen aus unserem aktuellen Tagesangebot ein
individuelles Menii zusammen.

Fiir Sie zusammengestellt
ab 10 Personen

Swiss Railway
Mostbrockli, Sbrinzmdckli, Apfelschnitze
und Nussbrot

pro Person  9.00

Mediterran

Marinierte Oliven, Parmesan,
Salamiwiirfel, Crostini mit Aubergine und
Tomaten, Mozzarellasticks, Coppa-
Réllchen gefiillt mit Honig-Mascarpone
auf Foccacia

pro Person 17.50

Glas fiir Glas

Taboulésalat, Siedfleischsalat,
Frischkdse-Feigen-Salat, Randen-
Meerrettich-Suppe, Krauter-
Lammspiesschen, knusprige Crevetten
mit Avocado, Ofengemiise mit Feta

pro Person 25.00
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«Express»

Pommes Chips, Erdniissli, Blatterteig-
Twister, Tortilla-Chips mit Guacamole
und Tomatensalsa

pro Person

«Classic»
Tomaten-Mozzarella-Spiessli,
Hausgemachte Nussmischung, Pommes
Chips, nature und Paprika
Riesenlaugenbrezel zum Selbstschneiden
(mit Salami, K&se, Schinken, Fleischkése,
Trutenbrust),

pro Person

«Midi»

Mini-Hamburger, Friithlingsrollen Siiss-
Saure Sauce, Tomaten-Mozzarella-
Spiessli, Mini-Fleischkdse-Brotli,
Schinkengipfeli; gebrochener Parmesan
und Oliven

pro Person

«Maxi»

Riesenlaugenbrezel gefiillt mit Lachs,
Rohschinken, Tomaten und Mozzarella
und Biindnerfleisch

Gemiisestangen mit zwei verschiedenen
Dips

Mini-Hamburger
Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Melonen-Rohschinken-Spiessli
Mini-Friihlingsrollen mit sliss-saurer
Sauce

pro Person

6.50

10.50

15.00

18.50



STEHLUNCHES

Stehlunches richten wir ab 15 Personen aus. Haben
Sie einen besonderen Wunsch? Gerne stellen wir
lhnen aus unserem aktuellen Tagesangebot ein

individuelles Menii zusammen.

«Seminar»

Tagessalat

Menu oder Vegi aus dem
Tagesangebot

«[talianita»

Toskanischer Brotsalat im
Weckglas,

Artischockensuppe mit Crostini
Orecchiette mit hausgemachtem
Antipasti-Gemiise, Rohschinken
und Oliven

Lasagna alle verdure

mit Linsen, Gartengemiise und
Parmesan

Hausgemachtes Tiramisu,
Fruchtsalat im Weckglas
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pro Person 13.50

pro Person 25.00

«Suisse» pro Person
Riieblisalat mit
Sonnenblumenkernen,
Tomatensuppe im Glas
Pouletgeschnetzeltes Ziircher Art
mit Rostikroketten und

Broccoli mit Rostmandeln
Waldpilz-Stroganoff mit
Paprikarahmsauce und Gurken,
Rostikroketten und Broccoli mit
Rostmandeln

Tobleronemousse im Weckglas

«Pasta-Plausch»

Blattsalat

Nach lhrer Wahl:

Penne, Spiralen oder Spaghetti
mit drei Saucen nach lhrem
Gusto

Wahlen Sie aus
Bolognese, Gemiisecarbonara, Tomate,
Rahm, Pesto, 5 P' oder Carbonara

pro Person

Dessertplatte «Westlink» Mini-
Brownies, Mini-Cremeschnitte,
Mini-Studentenschnitte

27.00

19.50



FRUCHTIG UND

SUSS

Siisses und Fruchtiges im Glas
Bestellbar ab 5 je Sorte

Friichte Crumble

Caramelisierte Fairtrade Ananas
Gebrannte Creme
Caramelkopfchen mit Rahm
Panna Cotta

mit saisonaler Fruchtsauce
Tobleronemousse

mit Krokant

Siisses aus dem Ofen

Mini Siissgeback

Pain au Chocolat, Apfelstrudel, Plunder,
Aprikosenstreusel, Nuss- und

Mandelschnecke, Apfel- und
Riieblikuchenwiirfel, Donut

Hausgemachte Frucht-Wahe
Cake

Cake-Pops

Maxi-Cookies

Mandelgipfel, Nussgipfel und
Schokogipfel

Brownie

Schoggi-Kuchen

Kiosk

Mini Kagifrett,

Mini Toblerone, Minor
Dubler Schokoschaumkopf
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Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick

Stiick

Stiick
Stiick
Stiick
Stiick
Stiick

Stiick
Stiick

Stiick
Stiick
Stiick

2.80
2.80
2.80
2.80
2.80

2.80

1.80

3.80
3.00
3.20
2.00
2.80

2.80
3.20

0.50
0.30
1.00

Glace
auf Anfrage

Unser Tipp
Mini-Gebackplatte «Westlink»  pro Person
bestellbar ab 5 Personen

Mini-Riieblikuchen, Mini-Cremeschnitte,
Petit Fours, Mini-Berliner und Mini-
Brownie

5.10



GETRANKE

Heissgetranke

Nespresso

Verschiedene Teearomen

nach Verbrauch verrechnet

Mineralwasser

Mineralwasser

mit oder ohne Kohlensdure

Siissgetrdnke
Diverse Siissgetranke

Fragen Sie uns nach dem Angebot

ZFV Home made Eistee

Fruchtsdfte und Smoothies

Sluups Fruchtsafte
Fragen Sie uns nach dem Angebot
Michel Fairtrade-0Orangensaft

in der Karaffe

Schweizer Bier
Hiirlimann, Sternenbrau

nur an der CaféBar im Offenausschank

Feldschlésschen Original
Feldschlosschen, Rheinfelden
Feldschlosschen Braufrisch,
Weizen oder Dunkel

Feldschlosschen, Rheinfelden

Sonnwendig, alkoholfrei

Brauerei Locher, Appenzell

Feldschlosschen alkohofrei

Feldschlosschen, Rheinfelden
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pro Portion
SBB
pro Portion
SBB

PET, 50 cl
SBB

100 cl
SBB

PET, 50 cl
SBB

PET, 50 cl
100 d

PET, 25 dl

100 cl

33 d

33 d

33 d

33 d

33 d

3.40
2.20
2.90
1.60

2.90
1.70
5.00
3.20

3.30
1.90
3.90
5.40

4.50

8.00

3.90

3.90

4.50

3.90

3.90

WEINE

Schaumwein

Impero Prosecco DOC

Veneto, Italien

Weissweine
Chardonnay
Hans Wiesendanger, 0Ossingen, Ziirich AOC

Riesling x Silvaner, Spdtlese

Hans Wiesendanger, 0Ossingen, Ziirich AOC

Epesses Lucine

Michel Blanche, Grandvaux AOC Lavaux,
Chasselas

Pinot Grigio, Selezione Speziale da

Nicola Barese,
DOC, 2016, Venezia, Italien,

Chardonnay
Veneto IGT, Italien, FSG Weine

Rotweine
Iweigelt
Hans Wiesendanger, 0Ossingen, Ziirich AOC

Sunnehalder Spatlese 2014

Hans Wiesendanger, Ossingen, Ziirich AOC

Selezione d'Ottobre DOC Merlot,
Ticino, Matasci Fratelli, 2015,

Ripasso Valpolicella Superiore,

Veneto, Italien, FSG Weine

Cabernet Sauvignon, Luc Pirlet 2015

Vin de Pays d'0c, Rhdne, Frankreich,

Valduero Reserva Ribera del Duero DO

Castilla y Ledn, Spanien, Landolt

75 l

70 cl

70 cl

75 cl

75 cl

75 l

75 l

70 cl

75 cl

75 l

75 cl

75 cl

30.50

25.90

24.50

27.50

26.00

25.50

27.50

22.50

35.00

35.00

29.00

47.50



HINWEISE

Bestellung

Bitte stellen Sie uns Ihre Bestellung mindestens
zwei Arbeitstage im Voraus zu. Kurzfristigere
Bestellungen sind in Riicksprache mit der
Betriebsleitung maglich.

Preise
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und
inklusive Mehrwertsteuer.

Lieferpauschale

Lieferungen innerhalb des Westlink-Plazas und
wihrend der offiziellen Restaurant-0ffnungszeiten
sind ab dem Mindestbestellwert CHF 40.00
kostenlos. Wird dieser Betrag nicht erreicht, wird
ein Kleinmengen-zuschlag, aufgerundet auf CHF
40.00, erhoben.

Fiir Lieferungen in die Gebaude Westlink Cube und
Tower wird zusatzlich eine Liefergebiihr von

CHF 10.00 erhoben.

Mitarbeiter

Wiinschen Sie zusatzlich einen Service, verrechnen
wir die Serviceleistung insgesamt gemdss dem
effektiven Aufwand.

Es gelten folgende Stundenansatze:

Leitung Stunde 55.00
Service Stunde 45.00
Kiiche Stunde 45.00

Nach 23.00 Uhr und an Sonn- und Feiertagen
werden zusatzlich CHF 20.00 pro Stunde und
Mitarbeitenden verrechnet.

Dienstleistungen

Auf Wunsch decken wir den Konferenztisch mit
Glasern, Kaltgetranken und den bestellten Snacks
ein und rdaumen nach Sitzungsende alles wieder ab.
Je 20 Teilnehmende verrechnen wir CHF 10.50 fiir
diesen Service.
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DEKLARATION

Unsere Philosophie in der Kiiche

Wir kochen frisch vor Ort, arbeiten mit regionalen
Lieferanten zusammen und geben beim Einkauf
okologisch sinnvoll produzierten und fair
gehandelten Lebensmitteln den Vorzug.

Von hier kommt unser Fleisch
Wenn nicht anders angegeben, beziehen unsere
Lieferanten das Fleisch aus den folgenden Ldandern:

Rindfleisch Schweiz
Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz

Lammfleisch Schweiz, Europa,
Neuseeland, Australien
Poulet Schweiz

Ubriges Gefliigel Schweiz, Europa

Wild Schweiz, Europa

Fleisch- und Wurstwaren Schweiz, Europa, Ubersee

Fisch aus nachhaltigem Fischfang

Unser Fisch stammt aus nachhaltigem Fischfang.
Die Herkunft kann je nach Beschaffungskanal
variieren. Gerne geben wir auf Nachfrage hin
detailliert Auskunft.
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Zapfengeld

Fiir selbst mitgebrachte Weine, die durch ZFV-
Mitarbeitende ausgeschenkt, gekiihlt oder bereit-
gestellt werden, wird ein Zapfengeld von CHF 12.00
pro 75 cl-Flasche verrechnet.

Material

Fiir Material ohne gleichzeitige Bestellung von
Speisen und Getranken verrechnen wir
nachfolgende Mietpreise. Bei Materialbruch oder
Verlust werden die Ersatzkosten verrechnet.

Glas Stiick 0.50
Besteck Stiick 0.50
Porzellan Stiick 1.00
Plastikgeschirr, Becher Stiick 0.20
Stehtische (6 verfiigbar) Stiick 12.00

Auf— und Abbau Apero  Pro Anlass 45.00

(ohne Service)

AGB

Unsere AGBs finden Sie unter zfv.ch/agb
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